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Xandl Stadl

WINE & DINE
SUPPEN

Xandl’s Gartenkrauterschaumsuppe
6,9

Xandl's Gartenkrauterschaumsuppe

mit Knoblauch-Krauter Garnele
10,56

Kraftige Rindssuppe
Frittaten / Schnittlauch
6,9
Kraftige Rindssuppe

Kaspressknddel / Schnittlauch
7,9

VORSPEISEN

Gedeck

Brot / Aufstrich / gerauchertes von unserem Hof
45

Gerauchertes von unserem Perfeldhof (ab 2 Personen)

hauchdlnn mit der Berkel aufgeschnitten / Brot / Schnick Schnack / pro Person
17,9

Vorspeisen Box (ab 2 Personen)

einmal quer durch die Vorspeisen / pro Person
19,9

Carpaccio vom Pinzgauer Rind

Truffelol / Parmesan / Geback
179

Carpaccio vom Hirsch
eingelegte Eierschwammerl
18,9
Marinierte Rote Riilben
Rohmilch-Frischkéase vom Perfeldhof / Griines vom Garten / Haselniisse / Himbeeren

15,9

Kleiner Salat

allerhand gesundes / Balsamico Dressing
6,9

Fehler und Irrtimer vorbehalten.
Wir akzeptieren nur Bargeld, vor dem Haus gibt es allerdings einen Bankomat!
Alle Preise sind inkl. gesetzlichen Steuern.



x

Xandl Stadl

WINE & DINE

VEGETARISCHE GERICHTE

Xandls Spinatknodel

Schnittlauch / Butter / Parmesan / Salat
16,9

Hausgemachte Fruhlingsrollen

Salat / Krauter / Chilli Sunshine
16,9

Waldviertler Kartoffelpuree

geschwenktes Gemuse / braune Zwiebel
15,9

SOMMERHIGHLIGHT vonunseremBERGBAUERNHOF

Backhendl vom , Perfeldhof”

verschiedenen Hendlstlicke am Knochen gebacken
vom saftigen Sommerhuhn, gewachsen auf unserem Bergbauernhof
mit buntem Salat
24,9

ZUM TEILEN AB ZWEI PERSONEN

Chateaubriand vom Bio Rind

500 Gramm Rinderfilet / Pfeffersauce / getriiffeltes Kartoffelplree / Buttergemise / pro Person
49,9

ETWAS GANZ BESONDERES "™zum VORBESTELLEN

Riicken von der heimischen Gams pro Person 59,9
Reh und Hirschrucken pro Person 59,5
Milchkalbsrucken pro Person 44,9

ca. 500 Gramm Fleisch / Jus / getriffeltes Kartoffelpliree / ButtergemUse

Fondue

Fondue Chinoise oder Kase auf Anfrage mdglich!
45,0 oder 35,0
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Xandl Stadl

WINE & DINE

HAUPTGERICHTE

Piccata Milanese von unserem Sommerhuhn
Tagliatelle / Tomatensauce / Parmesan
279
Schweineruckensteak gefullt mit Speck, Lauch und Bergkase
Kartoffelptree / Jus / Gemuse
215
Sommerliches Rehragout ,Toskana Style”
frische Nudeln / Triffeldl / Beeren / Eierschwammerl
249
Zwiebelrostbraten vom Rinderrticken
Zwiebelsauce / Bratkartoffel / GemUse
29,9
Paillard vom Salzburger Rind
Blattspinat / Pinienkerne / Jus / Kartoffelplree
29,9
Xandls” original Falsche Schnecken
ca. 140 Gramm Rinderfilet / Krauterbutter / Brot zum tunken
239
Garnelenpfanne
6 Stick Garnelen gratiniert / Krauter / Knoblauchbutter / Parmesan / Brot zum tunken
239
Filetsteak vom Salzburger Bio-Rind
200 Gramm / Pommes Frites / Gemuse / Pfeffersauce
39,9
Saiblingsfilet in der Krauterkruste
Gemise / hausgemachtes Kartoffelrosti
29,9
Cordon Bleu vom Schwein
Pommes Frites / Zitrone / Preiselbeeren
19,9
Wiener Schnitzel vom Kalb
Pommes Frites / Zitrone / Preiselbeeren
28,9
Truffelpommes
Parmesan / Truffelol
9,9
Truffelmajo
3,9
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WINE & DINE

KINDERGERICHTE

Kinderwiener Schnitzel vom Huhn

Pommes Frites
9,9

Hendlbrust natur

Kartoffelplree / Sauce
9,9

Grillwirstchen

Pommes Frites
79

DESSERT

Frische Erdbeeren

Mascarpone / Grand Manier / Minze
12,5

Schneeballchen

Topfen-Nougatknddel / Kokos / Eierlikdrschaum
12,5

Schokoladen Tarte

Beeren / Vanilleeis
12,5

Coupe Danemark

Vanilleeis / Schokolade / Schlagobers
85

Styria Kernol

Vanilleeis / Kerndl / Schlagobers
85

Hausgemachtes Sorbet (3 Kugeln)
12,6

Kasebrett ab 2 Personen
12,5

,Qastfreundschaft, fir mich die Kunst, unsere Gaste
zum Bleiben zu veranlassen ohne
sie am Aufbruch zu hindern.”

Eva-Maria Gensbichler





